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ULTRASTRUCTURE AND BIOGHEMICAL TRAITS OF WHEAT GRAINS UNDER HEAT STRESS: The yield and grain quality (as well
as technological traits) of two heat-stressed genotypes of bread (Trificum aestfvum L.} and durum wheat (Triticum turgidum subsp.
durum) having different tolerance to high temperatures after anthesis were investigated. Heat stress, during grain filling, triggered
grain shrinkage with a reduced weight and ultrastructural changes in the aleurone layer and in the endosperm cells. Heat stress also
decreased the sedimentation index SDS, an effect associated with increased protein content in the grain but with decreased levels
of essential amino acids. Although the responses to heat stress were similar among the Triticurn genotypes, it is further suggested
that during grain filling, high temperatures might affect gluten strength, hence diminishing the wheat flour quality.
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Caracteristicas bloguimicas e ultraestruturais de graos de trigo mole e trigo rijo sob estresse térmico: A produgdo e a qualidade
do gréo (incluindo alguns aspectos da qualidade tecnol6gica) sob estresse térmico, durante o enchimento do grio, foram avaliadas
em dois gendtipos de trigo mole (Triticum aestivum L.) e trigo rijo (Triticum turgidum subsp. durum) com diferentes tolerdncias as
temperaturas elevadas ap6s a antese. O estresse térmico, apos a antese, induziu o desenvolvimento de grdos enrugados e com
peso reduzido. Observaram-se ainda modificagdes ultraestruturais em nivel da camada de aleurona e nas células do endosperma.
0Os graos submetidos a temperaturas mais elevadas mostraram indices de sedimentagao SDS menores, tendo estado este efeito
associado a um aumento nos teores em proteina do grdo e ainda a um decréscimo nos niveis de aminodcidos essenciais. Apesar
das respostas as temperaturas elevadas ndo terem sido diferenciadas entre os gendtipos de trigo, os resultados sugerem que o
estresse térmico, durante o periodo de enchimento do grao, pode afectar a forga do gluten, diminuindo a qualidade da farinha de
frigo.
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