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WOOD RELATED CHEMICAL MARKERS OF AGED WINE BRANDIES
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SUMMARY

Several low molecular weight phenolic compounds - phenolic acids, phenolic aldehydes. coumnarins, acetovanillone and ethy] vanillin — were
quantified by HPLC in Portuguese wine brandies aged four years in Portnguese oak (Quercus pyrenaica Willd.), Allier oak (Quercus sessiliflora
Salisb.) and chestnut (Castanea sative Mill.) wooden barrels (250 L), in order to identify those of chemical markers of the wood botanical
species. The results obtained demonstrated that gallic acid, ellagic acid. ferulic acid, scopoletin, acetovanillone and ethyl vanillin play that role
irt the aged brandies. Gallic acid and acetovanillone present the highest contents in the brandies aged in chestnut, while ethyl vanillin exhibit
the highest content in the brandies aged in oak woods, The differentiation of the brandies aged in oak woods is made by cllagic and ferulic
acids, whose contents are higher in Portuguese oak, and by scopoletin that predominates in the brandies aged in Allier oak. Complementary, a
practical and reproducible HPLC methad was validated allowing a good separation and guantification of acetovanillone and ethyl vanillin in
wine aged brandies.

RESUMO

Com o objectivo de identificar os compostos que podem desempenhar o papel de marcadores quimicos associados 4 espécic hotdnica da
madeira utilizada no envelhecimento, diversos compostos fenslicos de massa motecular baixa — dcidas fendlicas, aldeidos fendlicos, cumarinas,
acetovanilona e etilvanilina - foram quantificados, por HPLC, em aguardentes vinicas portuguesas envelhecidas durante quarto anos em
vasilhas (250 L) de carvalha portugués (Quercus pyrenaica Willd.), carvalho francés Allier {Quercus sexsilifiora Salisb.) ¢ castanheiro (Castanea
seativg Mill). Os resultados obtidos demonstraram que o 4cido gilhico, o fcido eldgico, o Acido fertilico, a escopoleting, a acetovanilona e a
etilvanilina presentes na aguardente envelhecida funcionam como marcadores quimicos da madeira. As aguardentes envelhecidas em madeira
de castanheiro apresentam os teores mais ¢levados de dcida gilhico ¢ de acetovanilona, enquanio as aguardentes envelhecidas em madeira de
carvalho exibem concentragGes superiores de etilvanilina, A diferenciagio das aguardentes envelhecidas em diferentes espécies de madeira de
carvalho pode ser baseada nos dcidos eldgico e ferdlico, cujos teores sdo superiores nas aguardentes envelhecidas em carvatho portugués. e na
escopoletina, que predomina nas aguardentes envelhecidas em carvalho francés Allier. Complementanmente, umn métode cromatogrdfico (HPLC)
prética e reprodutivel foi validado, permitindo uma boa separacio ¢ quantificagio da acetovanilona e da efilvanilina em aguardentes vinicas
envelhecidas.
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